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RESUMO: Este artigo visou avaliar o potencial de implementacdo do programa de reciclagem do
6leo de cozinha em todos os restaurantes e lanchonetes situados na Unicamp. Para tal realizou-se um
estudo a respeito do total de 6leo de cozinha utilizado nos restaurantes e lanchonetes do campus
universitario e sobre o seu descarte. Paralelamente, sera feita uma pesquisa com algumas cooperativas
da Regido de Campinas, que compram de restaurantes e lanchonetes todo 6leo de cozinha ja utilizado
e fazem todo o servico de reciclagem. Assim, com base no 6leo reciclado € possivel a producdo de
outros produtos como, por exemplo, sabdo, ragdo para animais e biodiesel, evitando assim que o
ambiente seja prejudicado. Por final, com base na quantidade de 6leo descartada erroneamente e no
quanto um litro de 6leo de cozinha contamina uma certa quantidade de agua, estimou-se 0 quanto
estaremos deixando de poluir as fontes de dgua potavel e o quao benéfico sera para os restaurantes e
lanchonetes a reciclagem do 6leo, visto a economia que isso podera trazer a eles. Constatou-se que
grande parte das lanchonetes e restaurantes da Unicamp desconhece de métodos de reaproveitamento
do oleo utilizado, descartando os mesmos em redes de esgoto causando entupimento e contaminando
reservatorios de agua. Porém, parte desses estabelecimentos possui acordos com pequenas empresas
de coleta que o fazem em troca de detergente neutro, sabao caseiro ou até mesmo pagam pelo litro de
6leo descartado. Essas empresas passam nesses estabelecimentos mensalmente coletando esse 6leo
que ndo serviria mais, para assim utiliza-lo na fabricagdo de massas para vidro, racdo para animais,
sabdo, detergente, biodiesel entre outros produtos. No entanto, isso nao é realizado de forma ordenada
e constante, salvo no Restaurante Universitario. Dessa forma listamos todas as lanchonetes e
restaurantes da Unicamp e a quantidade de dleo utilizada (por més) para fazer uma analise do quanto
poderia ser evitado se fosse descartado corretamente e os beneficios para esses estabelecimentos
(Anexo 1). Foi constatado também o quanto os estabelecimentos se beneficiariam se vendessem o 6leo
utilizado para inddstrias de reciclagem. O preco médio pago por essas empresas é de R$0,04/litro.
Sendo assim, se todos os estabelecimentos da Unicamp vendessem o total utilizado (2638,4 litros),
haveria um ganho de R$105,5/més, o equivalente a R$1266,5 ao ano. A questdo ambiental é prioritaria

para a sobrevivéncia do planeta. Diariamente, uma grande quantidade de 6leo usado é despejada na
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rede de esgoto. Essa pratica indevida acarreta danos irreparaveis a natureza: contamina rios e
mananciais hidricos, onera 0s custos nas estacdes de tratamento de agua, polui o ar e aumenta a
emissao de gases toxicos. Um litro de 6leo jogado na rede de esgotos ira degradar um milhédo de litros
d’agua, ou seja, 0 equivalente ao consumo de uma pessoa durante 14 anos, além de aumentar em 45%
0s custos no tratamento das redes de esgoto. A simples atitude de néo jogar o 6leo de cozinha usado
direto no lixo ou no ralo da pia pode contribuir para diminuir o aguecimento global. O professor do
Centro de Estudos Integrados sobre Meio Ambiente e Mudancas Climéticas da Universidade Federal
do Rio de Janeiro (UFRJ), Alexandre D'Avignon, explica que a decomposicdo do 6leo de cozinha
emite metano na atmosfera. O metano é um dos principais gases que causam o efeito estufa, que
contribui para o aquecimento da terra. Segundo ele, o 6leo de cozinha que muitas vezes vai para o ralo
pia acaba chegando ao oceano pelas redes de esgoto. Analisando os dados obtidos neste trabalho
percebeu-se que se todos os estabelecimentos alimenticios da Unicamp reciclassem todo o éleo
utilizado, estariam deixando de poluir mais de 2,6 bilhGes de litros d’agua potavel por més ou o
equivalente a 31,6 bilhGes de litros d’agua anualmente, além de reduzir consideravelmente os danos
citados acima. Dessa forma, a necessidade de um sistema eficiente e integrado de coleta do éleo de
cozinha na Unicamp é fundamental. Todavia ndo basta que uma empresa faca a coleta dos residuos na
regido, mesmo dentro de um sistema “ecologicamente correto”. E preciso que haja um
comprometimento ambiental, pois 0 sucesso destes programas de reciclagem de éleo de cozinha
depende inteiramente da participa¢do da comunidade, ou seja, é de extrema importancia que todos o0s
estabelecimentos alimenticios com apoio de toda Unicamp se mobilizassem para a efetiva
implementacdo do programa de reciclagem de dleo de cozinha no ambiente universitario, podendo até
ser estendido para a comunidade de Bardo Geraldo, visto que ndo ha custos para sua implementacéo e
essa apenas trard beneficios aos proprietarios dos estabelecimentos alimenticios, as empresas de

reciclagem e principalmente ao meio ambiente.

PALAVRAS-CHAVE: reciclagem, 6leo de cozinha, meio ambiente.

74



T4 . L . .
Revista Ciéncias do Ambiente On-Line Agosto, 2008 Volume 4, Nimero 1

Anexo 1.

Tabela 1. Quantidade de 6leo utilizada nas lanchonetes e restaurantes da Unicamp, 2008.

LANCHONETES/RESTAURANTES Quantidade de 6leo utilizada (I/més)
Faculdade de Engenharia Mecénica 54

Faculdade de Engenharia de Alimentos 20

Instituto de Artes 36

Instituto de Quimica 10

Instituto de Fisica 250

Instituto Estudos Linguisticos 30

Instituto de Matematica e Ciéncias Contabeis 320

Instituto de Filosofia e Ciéncias Humanas 80

Instituto de Economia (2) 194,4

Instituto de Artes Cénicas 0

Diretdrio Central dos Estudantes 144

Faculdade de Engenharia Agricola 0

Faculdade de Engenharia Civil 0

Faculdade de Ciéncias Médicas (4) 310

CAISM (4) 170

Administracéo 120

Restaurante Universitario (RU) 900

TOTAL DE UNIDADES Quantidade total de 6leo (I/més)
24 2638,4




