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RESUMO: Este trabalho analisa as relagdes entre os desmatamentos que estdo ocorrendo na regido

Amazodnica, assim como outros desastres socio-ambientais, ¢ a demanda por carne bovina. O fato é

que nosso consumo deste produto financia os processos de devastacdo ambiental e que, por isso,

temos que agir para que nao transformemos a maior floresta tropical do mundo em pasto e deserto

nas proximas décadas. O objetivo deste trabalho foi avaliar o conhecimento de alunos da

UNICAMP sobre a relagdo entre o consumo de carne e o desmatamento. Também se comparou o

consumo de carne no restaurante universitario da UNICAMP com o da Universidad Nacional de La

Plata. Constatou-se que hd uma grande falta de informagdo desta problemdtica na categoria

discente.

PALAVRAS-CHAVE: Amazonia, desmatamento, pecuaria extensiva, desastres ambientais.

INTRODUCAO

No ritmo atual de desmatamentos e de
mudancas climaticas, os cientistas estimam
que, em 20 anos, 40% da Amazdnia serd
destruida e outros 20% perderdo as fei¢des
originais, em um processo de colapso da
maior  floresta  tropical do  mundo
(NATIONAL GEOGRAPHIC, 2007) A
expansdo da pecudria ¢ a principal causa do
acelerado processo de desmatamento da
Amazonia (MATTEDI, 2007). Os dados sao
claros: cerca de 75% das areas desmatadas
sdo ocupadas por gado; mais de 90% da carne

produzida na Amazdnia ¢ consumida no

proprio Brasil; do total de carne para
consumo interno, mais de 70% ¢é consumida
nas regioes de maior poder econdmico, Sul e
Sudeste (RIBEIRO, 2007).

Qual ¢ nosso papel em tudo isso? Somos
direta e indiretamente responsaveis por este
processo, pelo nosso habito diario de comer
carne bovina.

Entre 1990 e 2007, o rebanho bovino da
regido Amazodnica passou de 26,6 milhdes
para 70 milhdes (mais de trés vezes o total de
habitantes da regido). O aumento da demanda
e as vantagens do setor indicam que a
pecudria continuard a crescer na regiao
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(MEIRELLES FILHO, 2006).

Em 8 de margo de 2007, o Banco Mundial
aprovou um empréstimo de US$ 90 milhoes
ao frigorifico Bertin, o segundo maior do
Brasil e um dos fornecedores de carnes para a
UNICAMP. Com o investimento, a firma
prevé que, em sua unidade de Maraba (PA), a
capacidade de abate, que hoje ¢ de 800 bois
por dia, dobrard at¢ 2009 (CARMELLO,
2007).

Desmata-se, degrada-se o solo com o
pisoteio do gado e com a falta de manejo.
Entdo, derruba-se mais floresta para abertura
de novos pastos. Estamos destruindo cerca de
24 mil km?> de mata nativa por ano
(MEIRELLES FILHO, 2006, 2007), o que
equivale a 5,4 campos de futebol do
Maracana por minuto.

Da carne produzida para o mercado
interno, apenas 13% fica na regido
(RIBEIRO, 2007). Portanto, a Amazonia ¢
um exportador liquido de carne para o
restante do Brasil.

A destruicdo das florestas, para abertura de
pastos e campos de cultivo para alimentagdo
de gado, tem diversas implicagcdes, como o
comprometimento da biodiversidade e a
promog¢do de processos erosivos e de
desertificagdo. Além disso, as queimadas,
utilizadas como  mecanismo para 0
desmatamento, situam o Brasil como 4° maior
emissor de gases de efeito estufa do mundo.
Isso corresponde a 75% das emissdes de CO,

geradas em todo o pais (MEIRELLES

FILHO, 2006, 2007). Para um hectare de
floresta queimada, sdo emitidas, em média,
150 toneladas de CO, (MEIRELLES FILHO,
2006, 2007)

Além disso, com a populagdo brasileira
atual de gado bovino de 195 milhdes
(COURY, 2007), os animais em pastagem sao
responsaveis pela emissdo de outros gases de
efeito estufa (GREENPEACE, 2007):

1. 40% do total de N,O, que também ¢ o
principal responsavel pela chuva é4cida;

2. 11,2 milhdes de toneladas de CH4 por
ano, sendo que este gas aprisiona 24 vezes
mais energia térmica que o COa.

No Brasil, a pecuéria contribui mais com
gases de efeito estufa do que o setor de
transportes.

Além disso, alimentar os bois com pasto
ou graos ¢ o meio menos eficiente de gerar
calorias. Apenas 7% da energia investida ¢
convertida em carne (MEIRELLES FILHO,
2006). A producao de graos, em uma fazenda
com 100 hectares, pode alimentar 1100
pessoas com soja, ou 2500, com milho,
enquanto, se for usada para ragdo bovina ou
pasto, a carne produzida alimentaria 8
pessoas.

No Brasil, quase a metade (44%) das
culturas destina-se a produzir alimentos para
os animais. Porém, estes s6 podem nutrir
reduzida parcela da populagdo, uma vez que
geram uma quantidade menor de alimentos e
que a vasta maioria das pessoas ndo tem

poder aquisitivo para comprar carne.
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No Brasil, é necessario 1,3 mil litros de
agua para produzir cada quilograma de cereal.
Porém, sdo necessarios 150 mil litros de 4gua
para produzir a mesma quantidade de carne
bovina. Além disso, os abatedouros paulistas
utilizam 2,6 mil litros de agua para processar
cada carcaca bovina (GREIFF, 2007). O
pecuarista ndo paga pela dgua que utiliza nem
pelos efluentes que o abatedouro gera.

O modelo regional de pecudria nao gera
desenvolvimento, principalmente por sua ma
distribuicdo de renda e promocdao de
concentracdo de terras. O IDH das cidades
com grandes rebanhos ¢ similar aos dos
paises mais pobres do mundo (REPORTER
BRASIL, 2007).

Na Amazonia, para 1000 hectares, a
pecudria emprega uma pessoa, enquanto a
agricultura familiar, 100 pessoas e uma
agrofloresta (permacultura), 250 pessoas
(SAFATLE, 2007).

Do total de ocorréncias de trabalho escravo
no Brasil, 80% vem da cadeia produtiva
pecuarista (REPORTER BRASIL, 2007).

O governo federal mantém um cadastro de
empregadores que utilizam trabalho escravo,
a “lista suja”. Ela contém atualmente 163
nomes e mostra que quem escraviza no Brasil
¢, na maioria das vezes, empresarios inseridos
no agronego6cio, muitos deles, produzindo
com alta tecnologia.

Ha grande comog¢do quando os indices de
desmatamento sdo expostos ao vexame

publico, mas a Amazoénia nido esta sendo

destruida pelos outros, mas sim por todos e
por cada um de nos.

Hé uma forte ligacdo entre o consumo de
carne e o desmatamento (Figura 1).

Por isso, uma maior demanda de carne, seja
por um maior consumo por habitante, pelo
aumento da populagdo ou pela geracdo de
novos mercados, pode influenciar diretamente

na abertura de novas pastagens na regido

Atividades de Desmatamenta

Desmatamentos

[10% Madeira e outros| [75% Gada]

15% Soja

[90% Mercado interma | [ 10% Exportagdn | [ exportagéo |

[ > 70% Regides Sul e Sudeste ] [ < 30% Demais regides |

[ragdo para gado |

consurmo de carme
amazonica.

Figura 1. Relagdes entre desmatamento e

produgdo de gado para corte.

Como a maior parte da carne produzida
naquela regido vai para as regides Sul e
Sudeste, possuimos estreita participagao neste
quadro, passando de meros espectadores a
financiadores desta degradagao.

Diante deste contexto, o objetivo deste
trabalho foi avaliar a relacdo entre consumo
de carne nos restaurantes universitarios € o

desmatamento na regido Amazonica.
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MATERIAL E METODOS
Para realizar o trabalho, foram pesquisado

dados gerais sobre os prejuizos da pecuaria

para o meio-ambiente e, em seguida,
restringiu-se o ambiente de pesquisa aos
restaurantes universitarios da UNICAMP e da

Universidad Nacional de La Plata (UNLP/

Argentina).

O trabalho foi desenvolvido em trés
frentes: a administragcdo do restaurante da
UNICAMP, seus usuarios ¢ a administracao
do restaurante da UNLP. Para cada uma,
preparamos um questiondrio (enquete) com
questodes de interesse para nosso trabalho.

Os dados vindos da UNLP foram usados
para comparagdo com os da UNICAMP.

Apbés o periodo de obtengdo de dados,
estes foram tabulados e o material obtido foi
organizado na forma de tabelas e graficos.

Com os usuarios do restaurante, buscou-se
saber o grau de conhecimento sobre os
problemas envolvidos com a atividade
pecuaria e suas relagdes de consumo antes e
apos o ingresso na UNICAMP. Para isso,
fizemos a seguinte enquete:

1. Qual ¢ a principal causa do desmatamento
da Amazonia?

2. Vocé acha que seu héabito de comer carne
tem relacdo com os desastres ambientais
na Amazonia?

() Sim — qual? () Nao

3. Vocé acha que consome mais, menos ou a
mesma quantidade de carne que antes de

entrar na UNICAMP?

4. Vocé verifica a regido de produgdo da
carne? () Sim—como? () Nao?
5. Vocé ouviu falar sobre este tema?

() Sim—onde? () Nao

A pesquisa foi aplicada durante quatro
semanas, em diferentes horérios e dias, para
que fossem entrevistadas pessoas de
diferentes cursos e anos.

Com a administragdo do restaurante,
buscou-se saber o nivel de demanda por
carne. Para isso, fizemos a seguinte
entrevista:

1. Qual ¢ a quantidade de carne adquirida
por més?

2. Qual ¢ a quantidade de carne servida por
més?

3. Qual ¢ a quantidade de refei¢des servida
por meés?

4. Quais s3o os fornecedores de carne para
o restaurante?

5. Qual ¢ a regiao de origem da carne?

Além disso, nos foram solicitados os
rétulos das embalagens de carne e dados de
consumo de outros anos, para poder-se
realizar comparagoes.

A equipe do projeto também visitou
supermercados para tentar obter informagdes

sobre procedéncia das carnes nas embalagens.
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RESULTADOS E DISCUSSAO

Restaurantes Universitarios

Entre os dados obtidos das administrag¢des
dos restaurantes universitarios, obteve-se os
seguintes dados:

1. Aquisicdo e consumo de carne, dia-a-dia,
no periodo entre Fevereiro/2006 a
Maio/2007 (UNICAMP).

2. Aquisi¢ao semanal de carne e nimero de
refei¢des servidas por dia (UNLP).

3. Listagem dos frigorificos fornecedores e
seus enderegos (UNICAMP).

4. Rotulos de embalagens de carne dos

frigorificos (UNICAMP).

A partir das tabelas de aquisi¢ao (Figura 2)
e consumo de carne, foram obtidos dados

sobre a demanda deste produto.

Total de carne comprada por més (kg)

30000

25000

20000 - — H

15000 - — m

10000 - — H

5000 - — H

i

fevfE  sbri0E  juniE  agolE  outDE  dezi0E  fewi0¥  abrl7

Figura 2. Aquisi¢do de carne pelo restaurante

universitario da UNICAMP.

Durante a pesquisa, constatou-se que a
cadeia de producdo e distribuicdo de carne ¢
extensa. Os frigorificos fornecedores de carne

para a UNICAMP sdo revendedores ou

possuem fornecedores diretos, 0s
abatedouros. Estes, por sua vez, adquirem
carne de fazendas de gado.

Frigorificos fornecedores de carne bovina

para UNICAMP:
1. BB(SP)
2. Nutrizam (SP)
3. Unifrigo (MG)
4. Fridel MQG)
5. lotti Griffe da Carne (SP)

Ao longo dos meses desta pesquisa, tentou-
se, de varias maneiras, estabelecer contatos
com os frigorificos por e-mail e telefonemas,
além de pesquisas na Internet. Apenas
consegui-se contato com o frigorifico
Nutrizam, através de uma visita a sua sede,
em Sao Paulo/SP.

Através desta visita, foram coletados alguns
dados e materiais de divulgagdo. O fato mais
importante obtido ¢ que este frigorifico ¢é
apenas um revendedor do frigorifico Bertin,
amplamente citado negativamente na midia
por investimentos em pecudria extensiva de
gado bovino na Amazodnia.

Com isso, podemos reforcar as suspeitas de
relacdo direta entre a carne consumida no
Restaurante Universitdrio da UNICAMP e

sua origem amazonica.

Algumas relagoes

Para uma alta produtividade na Amazonia,
sdo criados 1400 bois por 1000 hectares de
pasto (1 hectare = 10.000 m2). Porém, na
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realidade, em média, sdo criados 700 bois por
1000 hectares.

A quantidade média de carne por animal ¢
de 240 kg e sdo consumidas 244 toneladas de
carne bovina por ano no restaurante da
UNICAMP. Portanto, o numero de bois
abatidos por ano apenas para este restaurante
¢ de 1017, o que equivale a 1450 hectares de
pasto, a 4,5 campos de futebol do Maracana.

Por causa da degradagdao do solo ocupado
pelo gado, ¢ necessdria a criagdo de novos
pastos.

Como as queimadas sdo o principal
instrumento para avango das fronteiras
agropecuarias, no caso de abertura de novas
pastagens para os “bois da UNICAMP”,
considerando uma emissdo média de 150 T de
CO; por hectare queimado, a emissao seria de
aproximadamente 218.000 T de CO; por ano.

Para a demanda de carne da UNICAMP, as
emissoes sdo de 58,5 T de CHy4 por ano. Além
disso, a area de pastagem necessaria para
suprir a alimentacdo de cada usuério ¢ de
16000 m”.

No caso da 4gua, por exemplo, uma
pessoa que almoga e janta no restaurante da
UNICAMP todo dia demanda nada menos
que 750.000 litros por més, apenas para
comer seu “bifinho”.

Abaixo, faz-se comparagdes entre o
consumo de carne bovina nos restaurantes da
UNICAMP e da UNLP. Nesta, apenas uma
refeicdo (almogo) ¢ servida por dia e o

consumo de carne per capta ¢ menor. Mesmo

com a hipotese de ser servido jantar, a
diferenca no consumo de carne bovina ainda

seria grande (Figura 3).

Quantidade media de came consumida por més por pessoa
(kg treal)
7

[

L]

4 Unicamp

IV et | s UINLP (hipdtese)

3 UMLP (real)

[
fewDE Fhit0e uniDE  a90f0E outiDE deadlE fewinT T

Figura 3. Quantidade média de carne
consumida por més/ pessoa em dois

restaurantes universitarios.

Usuarios dos restaurantes

Apos ser feita a pesquisa com 0s usuarios
do Restaurante Universitario, observou-se que
o dado mais relevante foi quanto a falta de
conhecimento sobre o tema. A grande maioria
(85,5%) dos entrevistados ndo identificam a
pecuaria como principal causadora de
desmatamento na Amazdénia (Figura 4).

Este dado ¢ alarmante, visto que o publico
alvo foram estudantes universitarios de
diferentes cursos ¢ anos da UNICAMP. Isso,
porque se esperava que os entrevistados, que
se encontram entre os 2% da populagdo que
tém acesso a universidade, se interessassem
em buscar estas informagdes, tdo importantes
para a sociedade.

A extracdo de madeira ¢ identificada como
principal atividade, sendo que, realmente, ela
contribui com aproximadamente 10% no

Processo.
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Atividades principais de desmatamento {segundo alunos entrevistados)

[ Aaricuiturs: soja O Ouros

[JE strativismo: maclei-
ra

[JE strativizma: mireral

WE srativismo: cutros

[OF aita de paliticas
pukblicas (*)

W Inckistriz

[P arpel

WP ecusia

W Susimsdss

[ 5uksigténcia

W Aoricuturs: outros [l MNEo sabe

Figura 4. Principais responsaveis pelo

desmatamento da Amazo0nia,
segundo entrevistados no
restaurante universitario da
UNICAMP.

Por total falta de conhecimento, indicando,
por exemplo, a grande distancia entre Sao
Paulo e a Amazénia, a maioria dos
entrevistados (51%) respondeu ndo existir
qualquer relagdo entre o consumo local de
carne e os desastres ambientais naquela
regido. Apenas uma pequena parcela (11,5%)
demonstrou possuir algum conhecimento
sobre o assunto, respondendo que a demanda
por carne ¢ a maior causa do problema. Os
demais ndo conseguiram fazer tal relacdo ou
identificavam a demanda por carne como um
fator de menor importancia.

Perguntou-se também sobre a mudanga no
habito de se comer carne. A maioria dos

entrevistados apontou, de maneira espontanea

e critica, o fato de a carne ser servida todos os

dias no restaurante. Mesmo assim, os dados
mostram que uma grande parcela esta
consumindo menos carne depois de ingressar
na UNICAMP, o que nos indica que o
consumo antes era ainda mais elevado (Figura

5).

Guartidade de came consumida depois de artrar na Unicanmp

O Mais
I Mencs

ticlacle

[ mesma quan-

[ “eaetarisno

Figura 5. Quantidade de carne consumida
pelos entrevistados depois do

ingresso em cursos da UNICAMP.

Procurou-se saber um dado bésico sobre o
assunto, que nos revela o nivel de interesse
dos usuarios pelo problema discutido.
Perguntou se aos entrevistados se, no ato de
comprar carne, ha o costume de verificar a
regido de producdo desta. A maioria das
pessoas respondeu nao possuir tal habito ou
ndo ter interesse no assunto, muito embora,

tendo conhecimento da situacdo (Figura 6).
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Verifica regido de produgio da came

[mED]

W Sitn: pela marca

[CSim: pela emba-
lagem

[sim: pergunts

W Sim: acredita ser
de outr sz regides

RS, &rgerting

Figura 6. Numero de entrevistados que

verificam a procedéncia da carne.

Para os que responderam que sim (4,7% no
total), procurou-se saber de qual forma
buscavam tal dado.

Na pesquisa que realizada nos mercados,
constatou-se que nao havia informagdes
disponiveis sobre a procedéncia das carnes.

A tltima questdo da enquete teve como
intenc¢do ter uma idéia do quanto a discussao é
abordada pela sociedade, principalmente
através dos meios de comunicacao e sistemas
de ensino. Como se nota claramente, a
maioria (67,4%) nunca havia buscado
conhecer o assunto (Figura 7).

Entre os que responderam ter ouvido algo
sobre o tema, 12,8% possuiam conhecimento
superficial ou disseram que as informagdes da
midia eram desencontradas ou mesmo
erradas.

Apenas 3,3% dos entrevistados disseram
que ja haviam tido contato com o tema
através da midia, com informacgdes corretas.

Somente 4,6% das pessoas disseram ter

visto o assunto de maneira correta na

universidade ou em outros sistemas de ensino.
Uma parcela consideravel (10,7%), que
possuiam dados corretos sobre o assunto,

respondeu ter feito pesquisa pessoal.

Ouviu falar solwe o tema

escola

Figura 7. Numero de entrevistados que
ouvem falar da relagdo pecuaria,
desmatamento e consumo de

carne, ¢ fontes de informagao.

CONCLUSOES

Na pesquisa, percebeu-se que hd uma
grande falta de informacdo sobre esta
problematica pelos estudantes, além de
muitos terem informagoes erroneas.

Os meios de comunicacdo deixam de
relacionar destruicdo ambiental ao consumo
de carne.

Os sistemas de ensino  precisam
aprofundar-se nesses temas, que sdo de vital
importancia social.

Os dados mostram uma diferenca muito

significativa entre o consumo de carne nos

restaurantes da UNLP e da UNICAMP.
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Nesta, ha um excesso de consumo deste
alimento. Por todo o exposto e pelas
comparagdes feitas com o restaurante da
UNLP, achamos que o restaurante da
UNICAMP teria de fazer um esforco para
diminuir paulatinamente os niveis de carne
nas refeicOes e trocar, se necessario, uma
parte desta por outra fonte nutritiva.

Notamos desinteresse, por parte dos
frigorificos, com excecdo do Nutrizam, em
fornecer dados sobre origem de seus
produtos.

Dada a ligacdo entre o fornecimento de
carne para a UNICAMP e a provavel origem
amazonica, consideramos fundamental que os
seguintes critérios sejam adicionados para a
selec¢do dos fornecedores:

1. Origem  (procedéncia) da  carne,
eliminando-se os frigorificos cujas
fazendas sdo da regido Amazonica;

2. Fazendas produtoras de carne nao
estejam na “lista suja” do governo

federal.
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